A.O0.C. CHAMPAGNE

CHAMPAGNE

228

CHAMPAGNE

Tos (o
b 1o, Waillar
Y /Z-/(/? (7 ‘

* CAPSULE NUMEROTEE ET DOREE A L’OR FIN

“ @uéém&é

by JusTin z

CUVéE 228 - EXTRA BRUT

CELLES SUR OURCE

SOLS BRUNS CALCAIRES SUR MARNES
DU KIMMERIDGIEN

35 ANS EN MOYENNE

NATUREL

60% PINOT NOIR - 40% CHARDONNAY

2016 /2017

800 BOUTEILLES

=~ TAILLE CHABLIS

-~ EBOURGEONNAGE SEVERE
~ CHARRUE INTER-CEP

=~ AUCUN INSECTICIDE

- AUCUN ANTI-POURRITURE

-~ PRESSURAGE DIRECT,

- TETE DE CUVEE,

-~ 1/3 DE FERMENTATION ALCOOLIQUE
+ ELEVAGE EN FUT DE CHENE, 2/3
EN CUVE INOX

- FML

- PAS DE COLLAGE, PAS D’ENZYMAGE,
PAS DE PASSAGE AU FROID

~ PAS DE FILTRATION

- DEGORGEMENT A LA VOLEE

VIEILLISSEMENT SUR LATTES PENDANT
3,5ANS

4 G/L

12,62 %

AUCUN RESIDUS DE PESTICIDES

4,51 /L H2S04 / 3,12

10 MG/L
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